


Juan Rodriguez
Chefkoch




Vorspeisen

« 1 Padron-Paprikaschoten
2 Kabeljau Kroketten (6 Einheiten)
3 Hahnchen Kroketten (6 Einheiten)
4 Frittierte Hihnchenfliigel
(6 Einheiten)

5 Frito mallorquin

Typisch mallorquinisches Gericht
gebratene Lammleber, Herz und
Nieren mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Tomaten und Paprika
6 Frito marinero - - - - - - -~ _ ___ _ _ .
Typisch mallorquinisches Gericht
gebratene Meeresfriichte mit
Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten
und Paprika
+ 7 Mini-Camembert frittiert ===~
8 Calamari Andalusien Art (paniert)
9 Chipirones (Kleine panierte
Tintenfische)
10 Sardellen Andalusien Art (paniert)

11 Gemischter fritierfish Platte

Tintenfisch, Kleine Tintenfisch,
Sardellen, Kroketten vom Kabeljau
12 Miesmuscheln Marinera Art =~~~
7 13 Gebratene Champignons mit ===
Knoblauch
-+ 14 Garnele mit Knoblauch (black tiger)
15 Gebratene Garnelen, Champignons
und Speck
16 Ganze Garnelenvom Grill =~ ==
17 Gegrillte Riesengarnelen mit Kopf
.~ 18 Uberbackene Nachos mit Kise

und Guacamole

+7 19 Pommes Frites

+ 20 Patatas bravas (gewlirzte

Kartoffelecken) mit dip
7 21 Frittierte Stifkartoffel

12€

12€
16€
14€

13€

17€

15€

12€

16€
16€

Salat

22 Gemischter Salat =~ 10€
« 23 Caprese Salat .~ .~ ... . 13€
24 Nizza Salat (Thunfisch) 11€
25 Hahnchen und Ananas Salat =~ . 12€
26 Tomaten, Thunfischund 13€
Zwiebeln Salat
« 27 Ziegenkdse Salat =~ =~ . 15€
7 28 Avocado Salatmit =~~~ 15€
Kirschtomaten und Rucola
29 Hahnchen und Avocado Salat -~ 13€
30 Garnelen und Avocado Salat == = 15€
31 CésarSalat =~~~ 16€
(knuspriges Hahnchen, Croutons,
Speck und Parmesan)
32 Rinder Carpaccio mit Parmesan 14€
+ 33 Rote bete Carpacciomit = 13€
Mozzarella und Tomaten Pesto
34 Lachs vom Tartar mit =~ 15€
Guacamole
35 Reissuppe mit Fischund . - -~~~ . 18€
Meeresfriichte
36 Gemischte Paella ==~~~ = 18€
/person
(Meeresfriichte und Hihnhen)
*2 Personen
37 Meeresfriichte Paella 19€
/person
*2 Personen
38 Paella ciega (gemischte oder =~~~ 19€
/person
Meeresfriichte ohne Scheln)
*2 Personen
39 Gemiise Paella *2 Personen =~ __ 18€
/person
Brot . _ _ _ __ _ _ ____________. 0,80€
Alioli . 1,80€
Mayonnaise . -~ _ . _ ... __ . 1,80€
Butter = 0,50€
Pizza Knoblauchbrot =~ 4€

Pizza mit Kise und Knoblauchbrot . . 4,5€



Fleisch

40 Gegrilltes Schweinefilet 12€
41 Gegrilltes Kalbssteak 12€
42 Gegrillte Hihnerbrust 12€
43 Schweineschnitzel Wiener Art =~~~ = 12€
44 Hahnchenschnitzel (paniert) 12€
45 Wienerschnitzel =~~~ 12€
46 Cordon Bleu vom Schwein =~~~ 14€

47 Gegrilltes Steak (mit Champignoncreme 18€

und Triiffelcreme)
48 Brathahnchen (halbes Hihnchen 500gr) = 15€
49 Stroganoff vom Hihnchen mit Reis =~ 15€

50 Kalbs Stroganoff mitReis 17€
51 Butterhahnchen-Curry mit Basmatireis = 17€

52 Hahnchencurry mit Basmatireis =~ 15€
53 Rind Entrecote vom Grill (250gr) = = = 15€
54 Schweinefiletvom Grill . = =~~~ 14€
55 Rindsfilet vom Grill (250gr) = = = =~ 25€
56 SurfundTurf =~~~ 31€
Garnelen und Rinderlende
57 Ribeye oder T-Bone (500gr) 25€
58 Angus Entrecote vom Grill (250gr) === 25€
59 BBQ Ribs bei niedriger Temperatur gegart = 16€
60 Lammschulter Ofen (500gr) =~~~ =~ 21€
bei niedriger Temperatur gegart
61 Gegrillte Lammkoteletts 21€
62 Fleischplatte vom Grill (1 Person) === 23€
63 Fleischplatte vom Grill (2 Personen) 40€

Alle Gerichte werden mit Pommes
frites und Salat serviert.

Griiner Pfeffer Sauce, Roquefort . - - _ _ . 2€
Sauce, Champignon Sauce,
Chimichurri Sauce

Scharfe Sauce . . 2€ Gemise. . . .. _. 2€
Extra Reis 2€ Pellkartoffel . . . 2€

Fisch

64 Seehechtvom Grill =~ 13€
65 Goldbrassevom Gril . - =~ =~ 16€
66 Lachsvom Grill 18€
67 Lachs mit Champagner. - = . = 20€
68 Schwertfischvom Grill === 14€
69 Seezungenfilet (Paniert) = 15€

70 Mallorquinescher Zachenbarsch 16€

71 Gegrillter Tintenfisch 19€

72 Tintenfischnach
mallorquinischer Art

73 Kabeljau mit Tomate und Paprika 16€

74 Uberbackener Kabeljau 16€
mit Aioli

75 Seezungevom Grill 17€

76 Fischplatte vom Grill. - = =~ =~ 23€
(1 Person)

77 Fischplatte vom Grill. =~ = 43€
(2 Personen)

78 Gegrillter Fischund === = 52€
Meeresfriichte
(2 Personen)

79 Meeresfriichteplatte =~~~ 70€

(2 Personen) (Hummer,
Garnelen, Schwertmuscheln,
Tintenfisch, Venusmuscheln und
Miesmuscheln)



Pizza
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pizzaBrot 4,50€
Knoblauch, Kase, Basilikumol und Oregano
Rheinisches PizzaBrot =~ 6€

Knoblauch, Tomatensauce, Gewiirze
und Zwiebeln

Pizza Margarita 10€
Pizza Schinken .~~~ 11€
Pizza Pepperoni (scharfe Salami) = 11€
Pizza Napoli (Anchovis, Kapern, 15€
Kirschtomaten und schwarze Oliven)

Pizza Schinken und Champignons 12€
PizzaHawai 12€

(Schinken und Ananas)

Pizza Thunfisch und Zwiebeln = === 12€
Pizza Vegetariana =~ 12€
(Frisches Gemiise)

Pizza Quattro Stagioni (Schinken, 13€
Zwiebel, Thunfisch, schwarze Oliven)
PizzaBBQ - 13€
(Hahnchen, Zwiebeln, speck und

BBQ-Sauce bacon)

Pizza Fruttidi Mare == 15€
pizzaMar 14€
(Lachs und Garnelen)

Pizza Quattro Formaggi (vier Kasesorten) 13€
Pizza Campesina. - .~ 13€
(Huhn, Zwiebeln, Spiegelei, Speck)

Pizza Rhein =~ 13€
(scharfe Salami Zwiebel und

Chilischoten)

Pizza Calzone . - -~ ______ 13€
(Schinken und Champignons)

Pizza Cajuyn 15€
(Pikantes Cajun-Huhn und Guacamole)

Pizza Mexicana =~ 14€

(Bolognese, schwarze Oliven, griiner
Pfeffer und scharf)

Frischer; hausgemachter Teig mit einer
Girung zwischen 24 und 48 Stunden.

Extra-Zutat . . . . 1,50€



Hamburger

100 Rindfleisch Burger 10€
Hamburger Sauce, Tomate, Salat und Gurke

101 Knuspriger Hihnchen Burger -~~~ 12€
Hamburger Sauce, tomate, salat und Gurke

102 ChefBurger 15€
Doppelt Rindfleisch, Hamburger Sauce, Cheddar-Kase,
Tomate, Salat, Gurke (serviert mit Siifkartoffel Pommes)

103 RheinBurger 15€
Doppelt Rindfleisch, Hamburger Sauce, Spiegelei
Cheddar-Kise, Tomate, Salat und Gurke

104 Vegetarier Burger .. 12€
Hamburger Sauce, frischer Mozzarella, Tomate, Salat
und Gurke
105 BBQBurger 16€

Doppeltes Rindfleisch, Bacon, doppelter Kse, rote

Zwiebel, Tomate, Krautsalat, Tomate, Salat und Gurke

106 Schwarzer Angus-Burger -~~~ 19€
Doppeltes Rindfleisch, doppelter Kase, Speck, Ei, Tomate,
Salat und Gurke

Hamburger mit Pommes frites

Extra Zutat
Speck, Ei oder Cheddar-Kase . . . . .. 1,50€
Guacamole .. ... ... ____.
+ 1 107 Spaghetti Arrabiata mit Rucola = 12€
108 Spaghetti Fruttidi Mare ===~ 16€
109 Spaghetti mit Knoblauch-Garnelen 14€
< 110 Spaghetti Bolognese 12€
+ 111 Spaghetti Vegetarisch 12€
112 Spaghetti Carbonara 12€

113 Spaghetti mit Lachs und Garnelen 16€
114 Lasagna Bolognese 13€

*Wenn Sie Fragen zu Allergenen haben, wenden
Sie sich bitte an unser Personal.




Vorspeisen

Niza Salat (Thunfisch)
Hahnchen und Ananas Salat
Hahnchen Kroketten
Gebratene Champignons mit Knoblauch
Chipirones (Kleine panierte Tintenfische)
Sardellen Andalusien Art (paniert)
Spaghetti Bolognese

VOLLES MENU 18€
NUR HAUPTSPEISE 15€

Alioli . ________. 1,80€
Mayonnaise = 1,80€
Extra-Saucen = 2,00€

Inklusive Brot und Dessert.

Ein Getrank inbegriffen nur von Montag
bis Samstag (12:00 bis 16:00), aul3er an
Feiertagen (nationale, Balearen und
Rathaus Clavia).

Alle Gerichte der Speisekarte werden
mit Pommes frites und Salat serviert.

Hauptgerichte

Gegrilltes Kalbssteak
Gegrillte Hiihnerbrust
Kabeljau Gratin mit Aioli.
Kabeljau mit Tomate und Paprika
Seezungenfilet (Paniert)
Pizza Prosciutto (Schinken)
Seehecht vom Grill
Wiener Schweineschnitzel
Wiener Schnitzel vom Rind
Wiener Hihnchenschnitzel
Hiahnchencurry mit Basmatireis
Lasagne Bolognese

Das Menii beinhaltet ein Getrank pro Person, Bier oder ein Glas Wein oder Wasser oder Softdrink. Ein Brétchen
pro Person und eine Nachspeise nach Wahl. Dieses Menti wird taglich von 12:00 bis 22:00 Uhr angeboten.
Wir haben einen Tupper zum Mitnehmen zu einem Preis von 0,50 € pro Behélter. Das Menii kann auf keinen
Fall geteilt werden; in diesem Fall wird eine Gebiihr von 3 € fiir den Service erhoben.



Vorspeisen Hauptgerichte

Padron-Paprikaschoten 7
Miesmuscheln Marinera Art
Frito Marinero
Typisch mallorquinisches Gericht
gebratene Meeresfriichte mit
Kartoffeln,Zwiebeln, Tomaten und
Paprika
Frito Mallorquin
Typisch mallorquinisches Gericht
gebratene Lammleber, Herz un Nieren
mit Kartoffeln,Zwiebeln, Tomaten und
Paprika
Kabeljau Kroketten
Champignons, Garnelen un Speck
Spaghetti Carbonara
Lasagne Bolognese
Hahnchen und Avocado Salat

Gegrilltes Entrecote oder Pfefferkornsauce
Gregilltes Schweinerfilet
Gegrillte Seebrasse
Gegrillte Garnelen
Rindfleisch Burger
Schwertfisch vom Grill
Hiihnerstroganoff mit Reis
BBQ Ribs bei niedriger Temperatur gegart

Vegetarische Nudeln «7
Mallorquinescher Zachenbarsch
Pizza Hawaii
(Schinken und Ananas)

VOLLES MENU 20€
NUR HAUPTSPEISE 16€

Alioli =~ 1,80€
Mayonnaise = 1,80€
Extra-Saucen = 2,00€

Inklusive Brot und Dessert.

Ein Getrank inbegriffen nur von Montag
bis Samstag (12:00 bis 16:00), aul3er an
Feiertagen (nationale, Balearen und
Rathaus Clavia).

Alle Gerichte der Speisekarte werden
mit Pommes frites und Salat serviert.

Das Menii beinhaltet ein Getrank pro Person, Bier oder ein Glas Wein oder Wasser oder Softdrink. Ein Brétchen
pro Person und eine Nachspeise nach Wahl. Dieses Menti wird taglich von 12:00 bis 22:00 Uhr angeboten.
Wir haben einen Tupper zum Mitnehmen zu einem Preis von 0,50 € pro Behélter. Das Menii kann auf keinen
Fall geteilt werden; in diesem Fall wird eine Gebiihr von 3 € fiir den Service erhoben.



Vorspeisen

Avocado ud Garnelensalat
Calamari Andalusien Art (paniert)
Kroketten Sortiert
Ganze Garnelen vom Grill

Nachos mit Kiase und Guacamole v~
Garnele mit Knoblauch (black tiger) »
Gemischter gebratener Fisch
Mini-Camembert frittiert 7
Reissuppe mit Fisch und Meeresfriichte

VOLLES MENU 31€
NUR HAUPTSPEISE 27€

Alioli . ________. 1,80€
Mayonnaise = 1,80€
Extra-Saucen = 2,00€

Inklusive Brot und Dessert.

Ein Getrank inbegriffen nur von Montag
bis Samstag (12:00 bis 16:00), aul3er an
Feiertagen (nationale, Balearen und
Rathaus Clavia).

Alle Gerichte der Speisekarte werden
mit Pommes frites und Salat serviert.

Hauptgerichte

Lachs vom Grill
Seezunge vom Grill
Gegrillter Tintenfisch
Fischplatte vom Grill
Angus Entrecote vom Grill
Fleischplatte vom Grill
Lammschulter Ofen
T-Bone
Ribeye
Gegrillte Lammkoteletts
Spaghetti Frutti di Mare

Butterhihnchen-Curry mit Basmatireis

Das Menii beinhaltet ein Getrank pro Person, Bier oder ein Glas Wein oder Wasser oder Softdrink. Ein Brétchen
pro Person und eine Nachspeise nach Wahl. Dieses Menti wird taglich von 12:00 bis 22:00 Uhr angeboten.
Wir haben einen Tupper zum Mitnehmen zu einem Preis von 0,50 € pro Behélter. Das Menii kann auf keinen
Fall geteilt werden; in diesem Fall wird eine Gebiihr von 3 € fiir den Service erhoben.
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Softdrinks

Cocacola 2,5
Cocacolazero 2,5
Orange Fanta 2,5
Zitrone Fanta 2,5
Nestea =~ ... ___________ 2,7
Sprite 2,5
Zitrone Aquarius. =~ 2,8
Orange Aquarius 2,8
Sprudelwasser 2,2
Stilles Wasser V2 liter 2,2
Stilles Wasser 1liter . = .= = . 3,5
Saft 2,8
(Apfel, Ananas, Pfirsich)

Ron, Vodka y Brandys
Bacardi .. .. .. .. ________ 5
Brugal =~ .. . . . 5
Barcelo .. ... 5
Smirnofft 5
AbsolutVodka. -~ ... . 5
Tipo soberano - .. ... _ 3,5
Magno .. ... ... .. ___ . 3,5
CarlosI . . . ... 8,5
Cardenal Mendoza 8,5
Whiskeys

Ballantines 5
RedLabel .. ... . . . ___ 5
&B. - S
cardhu. = 8
Chivas 8
Jack Daniels 6,50
Cocktails

Sangria 5,50
Mojito 8,9
Espresso Martini. - - .. ... ... . 8,9
Daiquiri Erdbeere 8,9
Aperol Spritz. .~ ... . 6,9
PifiaColada 8,9

Biere

Cafia Mahou 33cl =~~~ 2,4
Jarra Mahou 0,51 3,9
Alhambraverde ==~~~ 3,3
Estrella Galicia =~ 3,3
Budweiser 2,2
Heineken 3,3
Mahou 5 estrellas =~~~ 2,9
Coronita. -~ ... ________ . 3,9
Mahou alkoholfrei 2,9
Genf

Gordons 4,5
Larios 4,5
Seagrams .. 5,6
Tanqueray 5)
Bombay Shappire =~~~ 6,5
Beefeater 5,5
Puerto de IndiaRosa . . ..~ __ 5,5
Spirituosen

Baileys. .~ ... ... 4,6
Amareto 4,6
Anis 3,8
Cointreau - - - - - - - - - - - - .. . 4,6
Hierbas - 3,8
Pacharan - - - - - - - - - - - - . 3,8
Fernet-Branca . . -~ . . ____ __ 4,2
Cafés

Schwarzer Kaffee 1,5
Geschnitten. 1,6
Kaffee mit Milch_. .~~~ .~ 1,8
Cappuccino. -~ .~ ... ____ . 2,2
Latte machiato =~~~ 3,2
Aufgiisse ... 1,9
Carajillo -~ ... ... ... 2,5
Kaffee-Bonbon ... .. . . 2,5

Irischer Kaffee. 7,2
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Vino de la casa

[' ROMANCERO BLANCO I ES TREN BLANCO l BICICLETAS Y PECES
b D.O. CA. RIOJA I.G.P. MALLORCA jo o D.O. RUEDA
- = Sauvignon blanc, W
= Viura, / \ Premsal blanc, P Verdejo.
-_2;- Malvasia. gﬁﬁ
ESEL £5 THER
BOTELLA 13.00 BOTELLA 18.00 BOTELLA 22.00
—am- COPA  2.80 3 copA  4.80 e COPA 480

i MELIOR MONOPOLE VINAS DEL VERO
D.O. RUEDA D.O. CA. RIOJA D.0. SOMONTANO
WE Sauvignon blanc. {. Viura. Chardonnay.
23

i
” BOTELLA 19.00 | BOTELLA 19.00

BOTELLA 23.00

LUSCO ORNELLA BELLIA VINA SOL
D.O. RIAS BAIXAS

| —
D.O. VENETO D.O. CATALUNYA
Albarne. Pinot grigio. : girril;ac(zg blanca
BOTELLA 28.00 BOTELLA 24.00 BOTELLA 19.00

Vino de la casa

ROMANCERO ROSADO ES TREN l LAMBRUSCO contapInNI CUATRO PASOS
D.O. CA. RIOJA |.G.P. MALLORCA D.O. ITALIA D.O. BIERZO
Garnacha tinta. \ gzgit;nkz}t/rsaah&vignon. ’ Autdctonas del pas. Mencia.
i3

BOTELLA 13.00 = BOTELLA 18.00
cora  2.80 cora  4.80 é BOTELLA 16. 50 BOTELLA 18.00

MATEUS n WHISPERING ANGEL E VINA REAL

D.O. PORTUGAL D.O. PROVENZA D.O. CA. RIOJA

Garnacha tinta, Viura
Autéctonas del pais. Rolle, Cinsault, ’

Syrah, Monastrell. Tempranillo.
'--'rrri'ﬁi'

wim

BOTELLA 19.00 /| BOTELLA 34.00 ‘ﬁ BOTELLA 19.00



L d
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Vino de la casa

ROMANCERO TINTO

D.O. CA. RIOJA

Coupage de variedades.

ES TREN NEGRO
I.G.P. MALLORCA

Merlot, Callet,
Manto negro.

ANIMA NEGRA II
1.G.P. MALLORCA

Callet, Manto negro,

EL COTO CRIANZA
D.O. CA. RIOJA

Tempranillo.

Fogoneu, Syrah.

BOTELLA 13.00 E BOTELLA 25. 50
COPA 2.80 COPA 5.50

RAMON BILBAO MUGA CRIANZA @ PrOTOS . i PESQUERA CRIANZA
D.O. CA . RIOJA D.O. RIBERA DEL DUERO D.0. RIBERA DEL DUERO
Tempranillo, 4
Garnacha tinta, Tinto fino @ Tempranillo.
Mazuelo, (Tempranillo). FERGLER
Graciano. 3
| e
BOTELLA 39.00 BOTELLA 23.00 - BOTELLA 33.00

BOTELLA 35. 00 SSiEHLA 19,00

Tempranillo.

BOTELLA 23.00

D.O. CA. RIOJA
DOPPIO PASSO
D.O. PUGLIA

SEPTIMA
D.O. MENDOZA

MARQUES DE CACERES
D.O. CA. RIOJA

Malbec. Primitivo. Tempranillo.

'.*.*I*E'—'F -El'h - i h

BOTELLA 25.00 BOTELLA 21.00 BOTELLA 25.00

MNW

. CAVA BLAU DE MAR CANELLA PROSECCO MOET & CHANDON
CAVA PROSECCO CHAMPAGNE
Macabeu, Pinot noir,
Xarello, Glera. Chardonnay,
Parellada. Pinot meunier.

BOTELLA 18.00
COPA 3.50

BOTELLA 23.00 BOTELLA 60.00






Wir wiirden uns freuen, eine
Google-Bewertung von
Thnen zu erhalten!

Scannen Sie diesen Code,
um eine Bewertung zu
hinterlassen.




Santa Ponca

Reservierungen
971 69 40 40

rheinsantaponsa.com

Avenida del Rey Jaime I, 93
Santa Ponca

*Ver alérgenos en la etiqueta. Si es alérgico comunicar al camarero.
*Find the allergens on the label. If you are allergic, notify the waiter.
*Touver des allergens sur 'étiquette. Si vous étes allergique, prévenez le serveur.

QOO

Cacahuetes Futos de Soja Sésamo Apio Leche Sulfitos
Peanuts céscara Soya Sesame Celery Milk Sulphite
Nuts

Gluten  Crustdceos Moluscos Pescado Huevos  Altramuces Mostaza
Gluten Crustacean Gluten Fish Eggs Lupins Mustard



